
L E S  É P I C U R I E U X

S U B L I M E N T  V O T R E  N O Ë L

LES EPICURIEUX DU GOUT
6, allée du Mortier - 44620 La Montagne

Siret : 98893067300021 - 988 930 673 R.C.S. Nantes
Mail : contact@lesepicurieuxdugout.fr - Téléphone : 07 68 71 97 78



LES PETITS PLUS DES EPICURIEUX
Saumon fumé 
17,00 € les 250 g 

Saumon gravlax au whisky & à la mandarine
19,00 € les 250 g

Gratin dauphinois
3,50 € la part de 200 g
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6, allée du Mortier - 44620 La Montagne

Siret : 98893067300021 - 988 930 673 R.C.S. Nantes
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PIÈCES COCKTAIL
14,00 € les 8 pièces

6 pièces froides
Tartelette au foie gras & anguille

Blinis de saumon fumé & œufs de truite
Tartelette à la fondue de poireaux & Saint-Jacques
Chou craquelin, crémeux de bisque & langoustine

Sablé parmesan, crème de châtaigne & magret fumé
Pommes de terre grenailles & effiloché de bœuf au foie gras

2 pièces chaudes
Burger de bœuf façon Rossini

Cromesquis de gambas

Foie gras
37,50 € les 250 g

Marbré de foie gras au pain d’épices
39,50 € les 250 g

Magret de canard fumé
13,75 € les 250 g

NOS BÛCHES DE NOËL
6,50 € la part

Bûche marron, cassis & vanille

Bûche chocolat Dulcey, praliné noisette & cœur de Noël 



PLAT

Paleron de bœuf effiloché façon bourguignon, écrasé de pommes de terre truffé, 
carotte glacée & sauce au vin rouge

ou

Lotte roulée au chorizo, riz bambou & courge
ou 

Raviole de légumes de saison, tofu  pané aux trois épices & crème de marrons 

  MENU DES ÉPICURIEUX GOURMETS
  45,90 €

ENTRÉE

Marbré de foie gras à la spianata & chutney d’oignons fumés
ou

Gravlax de Saint-Jacques à la vanille, crémeux de carotte à la passion & vierge exotique
ou

Tatin de butternut, chèvre frais pané & vinaigrette au miel

DUO DE FROMAGES

Brie truffé & Comté affiné 18 mois

DESSERT

Bûche marron, cassis & vanille
ou

Bûche chocolat Dulcey, praliné noisette & cœur de Noël 
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PLAT

Suprême de pintade, pommes de terre grenailles & poêlée de butternut
ou

Pavé de truite, risotto & carotte glacée

DESSERT

Dôme au chocolat & cœur de mandarine
ou

Entremets exotique à la mangue, vanille & passion 

COMMANDES JUSQU’AU 18 DÉCEMBRE 2026 INCLUS

contact@lesepicurieuxdugout.fr
07 68 71 97 78

Livraison offerte dans un rayon de 30 km
ou

Retrait sur place au 6, allée du Mortier – 44620 La Montagne

  LE FESTIN DES P’TITS ÉPICURIEUX
   15,50 €

ENTRÉE

Saumon fumé & crème citronnée 
ou

Terrine de volaille aux saveurs de Noël
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Tous nos tarifs sont indiqués en euros TTC. Ne pas jeter sur la voie publique.
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